
 

 

Schlossbuffet GalaSchlossbuffet GalaSchlossbuffet GalaSchlossbuffet Gala     
    

K alte SpeisenK alte SpeisenK alte SpeisenK alte Speisen     

Rucculasalat in  Balsam icoessig m it gehobeltem  Parmesan     

Büffelmozzarella  m it D atteltomaten und frischem  Basilikum  

M ariniertes G emüse m it Z iegenfrischkäse 

Couscous-Salat m it geröstetem  Sesam  und P inienkernen 

M arinierte Garnelen und Saté-Spieße 

Carpaccio vom  Ochsenfilet 

V itello Tonnato m it Apfelkapern 

Lachs Bellevue –  ganzer pochierter Lachs m it dreierlei Saucen 

B rotkorb, Butter, K räuterquark     

    

W arme SpeisenW arme SpeisenW arme SpeisenW arme Speisen     

Bouillabaisse von Edelfischen und Garnelen  

Perlhunhbrust auf honigglasiertem  Spitzkohl 

Lammbraten auf Bohnenragout 

H ausgemachte H erzoginkartoffeln 

Saltimbocca vom  D oradenfilet m it frischem  Salbei auf Trüffelrisotto 

 

K äse &  D essertK äse &  D essertK äse &  D essertK äse &  D essert     

Caffee-Schokomousse  

C reme B rulée m it Cassisblaubeeren  

Panna Cotta m it E rdbeerspiegel  

K äseauswahl m it Feigensenf, Trockenfrüchten und frischen Feigen  

    

p .P . 40,50p.P . 40,50p.P . 40,50p.P . 40,50     €*€*€*€*     

*ab 30 Personen. P reisänderungen vorbehalten. 


